
NUESTRA SELECCIÓN DE                        CAVIAR  
  
CAVIAR OSSETRA TSAR IMPÉRIAL® 30g                            90

   
OSTRAS (2, 4 O 6 PIEZAS)          	               20 / 38 / 55 
Servido con Caviar		                           27 / 47 / 67
Servido con 3 salsas diferentes: fresa, chalota y picante.

PESCADOS FRESCOS 

CEVICHE PERUANO               			               34 
Dados de pescado fresco del día, marinados en “Leche de 
Tigre” peruana picante. Acompañado de boniato, cebolla 
roja, cilantro y maíces de los Andes.

CEVICHE DE SALMÓN			                36
Salmón noruego fresco en dados, aguacate, salsa ponzu 
de naranja y lima, cebolla, cilantro y semillas de sésamo.

TARTAR DE ATÚN                                                                       36 
Atún de primera calidad marinado con cítricos y servido 
sobre una cama de aguacate aderezado con un topping 
de mango y helado de wasabi.

TARTAR DE KING CRAB                	 38
Tartar de king crab con crema de wasabi y pepino japonés. 
Acompañado de aguacate y huevas de tobiko.

SASHIMI (6, 12 O 25 PIEZAS)
Salmón noruego                                                     25 / 45 / 90
Atún                                                                                30 / 55 / 95
MIX - Salmón noruego, atún, pescado blanco   30 / 55 / 95

NIGIRI (2 PIEZAS)   	     REGULAR / SERVIDO CON CAVIAR
Salmón noruego                                                               15 / 28 
Salmón noruego flameado con huevas de 
tobiko y copos de tempura  			         17 / 30 
Atún                                                                                        17 / 29 
Pescado blanco                                                                        15 / 28 
Pulpo                                                                                    15 / 28
Caviar Nigiri 				        	              50

GUNKAN SALMÓN Y TARTAR DE ATÚN (2 PIEZAS)   18 
Tartar de atún ligeramente especiado en gunkan de 
salmón noruego.

TEMARI (1 PIEZA)                            10 SALMÓN / 12 ATÚN
Salmón noruego o atún con aguacate.

PREMIUM ROLLS (8 PIEZAS)

COTTON ROLL                                                                         28 
Salmón noruego flameado, aguacate, pepino y copos de 
tempura, con mayonesa de wasabi y salsa teraki.

MOSAIC ROLL				                 28
Salmón noruego, hamachi, atún, manzana marinada y mostaza.

CALA TARIDA ROLL (SALMÓN O ATÚN)                          28 
Salmón noruego o atún con aguacate, queso crema y 
semillas de sésamo.

HOT TUNA ROLL                                                                      28 
Tartar de atún picante, pepino y mayonesa picante.

HOT SALMON ROLL				                 28
Tartar de salmón picante, mango y mayonesa picante.

KING CRAB ROLL                                                                    37 
King crab, pepino, cebolleta japonesa, aguacate, eneldo, 
semillas de sésamo, mayonesa picante, tobiko de yuzu, 
cubierto con huevas de salmón.

VEGGIE ROLL                                                                           26 
Aguacate, pepino, tomate seco, alga nori, shiitake.

CHEF‘S PLATE (25 O 50 PIEZAS)                        	    90 / 180
Mix de sashimi, nigiri y premium rolls.

OMAKASE (70 O 100 PIEZAS)          	                  270 / 360
Mix de sashimi, nigiri y el plato especial del día del Chef 
servido con ensalada wakame y salsa ponzu.
 

EXTRAS

WASABI FRESCO / MAYONESA PICANTE / MAYONESA WASABI  5 
SALSA TERIYAKI / SALSA PONZU 		                                5
EDAMAME / ENSALADA DE ALGAS                                                          12
 

Todos los platos van acompañados de nuestra deliciosa salsa de 
soja casera.

 

 Entrantes y Ensaladas

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA CON    	           42 
PAN CON TOMATE 			    		               
Jamón ibérico de bellota de primera calidad con 36 meses 
de curación.

PULPO AL GRILL                                                                      36
Pulpo cocinado a baja temperatura y braseado, acompañado 
de crema de boniato, ajo negro y cilantro fresco.

MEJILLONES AL AZAFRÁN KATHERINE SIERRA   33 
Servidos en una cremosa salsa de azafrán preparada con vino 
blanco. 

BURRATA Y TARTAR DE TOMATE                                            28
Tartar de tomate de temporada, pesto de tomate seco y 
Burrata aliñados con polvo de aceituna negra deshidratada 
y aceite de albahaca.

COLIFLOR ASADO    	      	                                             28
(recomendado para 2 personas)
Asado con miso y salsa de cacahuetes.

ENSALADA DE QUINOA                                                                        28 
Ensalada de quinoa blanca y negra con mango, pera, 
aguacate, pistacho, tomate, espinaca baby y rúcula 
aderezada con mostaza y vinagre de Jerez.

ENSALADA GRIEGA COTTON  ZAKYNTHOS           28
Ensalada de temporada elaborada con tomates, pepinos, 
cebolla, aceitunas y queso feta.

Pescados y Mariscos

FILETE DE RAPE				                36
Servido con ensalada de tomate, queso feta y aceitunas 
negras.

LUBINA A LA SAL CON HIERBAS IBICENCAS           98
(recomendado para 2 personas)
Se sirve con verduras al vapor.

NAM PRIK RAPE   			                               85
(recomendado para 2 personas)
Rape entero glaseado con salsa nam prik roja y verde.

ARROZ SALTEADO CON GAMBAS                                                 32
Arroz jazmín frito y salteado con gambas, verduras 
frescas, huevo y soja.

ARROZ SALTEADO CON BOGAVANTE                               59
Arroz jazmín frito y salteado con bogavante, verduras 
frescas, huevo y soja.

KING CRAB       				          PP/KG 
Se sirve con huevos duros, lechuga, tostadas y acompañado 
de crema de aguacate y mayonesa picante.

Curry

CURRY ROJO PICANTE - ESTILO THAI 
Aromáticos platos tailandeses de curry con verduras 
frescas, acompañados de una ración de arroz. Elija su color.

POLLO 30 / PESCADO 34 / LANGOSTINOS 32 / 
VEGETARIANO 28 / BOGAVANTE 59

Carnes

TARTAR DE TERNERA                       35 / EXTRA CAVIAR 45
Servido con crema agria y yema de huevo.

HAMBURGUESA DE TERNERA ANGUS                                      36 
Con lechuga, tomate, cebolla caramelizada, kétchup de 
pimientos del piquillo y mayonesa de setas. Se sirve con 
patatas fritas caseras.
Extras: Bacon, huevo, pepinillos o queso Cheddar.   1.50 / CADA UNO                     

SOLOMILLO DE TERNERA                                                                             
PORCIÓN PARA UNO				                 45
SOLOMILLO DE TERNERA EXPERIENCE (min. 3 persons) PP/KG 
Servido con verduras. Aderezado con salsa demi glace de 
ternera. 

Guarniciones y Extras

PATATAS FRITAS        				  
BONIATOS FRITOS 				               
PATATAS FRITAS A LA TRUFA		             
ARROZ JAZMÍN                                                       
PIMIENTOS DE PADRÓN 			             
ENSALADA VERDE			    	            
ENSALADA DE TOMATE Y CEBOLLA       	            
SALSA COTTON / ALIOLI                                       
ACEITUNAS SICILIANAS DE CASTELVETRANO     
CESTA DE PANES VARIADOS                                  
PAN SIN GLUTEN                                          

Postres

TEXTURA DE CHOCOLATE                                                            16 
Cremoso de chocolate con leche y caramelo sobre tierra 
de chocolate, brownie y crujiente de chocolate con peta 
zetas.

CRÈME BRÛLÉE DE COCO                                                                   16 
Una crème brûlée de inspiración asiática con sabor a coco, 
lima y vainilla.

CREMA DE TAMARINDO			              16
Chocolate blanco, miel ahumada y albahaca, con helado 
de frutos rojos.
  
HELADO                                                                5 / BOLA
Pregunte a su camarero por nuestros sabores.
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Información sobre alérgenos a su disposición. Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, dígaselo al camarero. Todos los precios incluyen el 10% de IVA.

Rawbar y Sushi



Cócteles Cotton

COTTON ISLAND				               18
Grey Goose Vodka, Whiskey Jack Daniel’s, Southern 
Comfort, licor de mora, sweet and sour mix y un toque 
de Sprite.

BAHAMA MAMA				               18
Bacardi Carta Negra, Malibu, licor de plátano, granadina, 
zumo de piña y zumo de naranja.

COTTON MOJITO				               18
Bacardi Spiced, menta fresca, lima, naranja, zumo natural 
de jengibre, sweet and sour mix y un toque de Sprite.

FROU FROU					                18
Ginebra Bombay Sapphire, licor de mora, puré de mora 
casera, lima, menta fresca, sweet and sour mix y un toque 
de Sprite.

COTTON BLOODY MARY 			              18
Belvedere Vodka, albahaca fresca, limón, apio, salsa 
picante casera, salsa Worcestershire, salsa Tabasco, sal, 
pimienta y zumo natural de tomate.

COFFEE MULE				               18
Tequila Patrón XO Café, Mezcal, zumo natural de lima y 
cerveza de jengibre.

Cotton Spritzers

BELLINI SPRITZ				               17
Puré de melocotón, licor de melocotón, zumo natural de 
limón, prosecco y agua con gas.

APEROL MARACUYA 			               17
Aperol, licor de maracuyá, puré de melocotón, maracuyá 
natural, prosecco y agua con gas.

CITRUS SPRITZ		         		                17
Martini Fiero, lima fresca, menta, Italicus, prosecco y agua 
con gas.
  
HUGO SPRITZ			              		               17
Licor de flor de saúco, lima fresca, menta fresca y prosecco.

Martinis y Margaritas

LYCHEE & ROSE MARTINI		                         18
Belvedere Vodka, licor de lichi, sirope de rosas, sweet and 
sour mix y puré de lichi natural.

PORNSTAR MARTINI 				              18
Grey Goose Vodka, puré de maracuyá, butterscotch y 
sweet and sour mix.

ESPRESSO MARTINI				                18
Belvedere Vodka, licor de café, butterscotch y un chupito 
de espresso.

TRIPLE PLATINUM MARGARITA		             18
Patron Silver Tequila, Cointreau, Grand Marnier y sweet 
and sour mix. 

PASSION FRUIT FROZEN MARGARITA                  18
Volcan de Mi Tierra Tequila, Cointreau, zumo de limón 
lima, puré de maracuyá.
 
STRAWBERRY FROZEN MARGARITA	            18
Volcan de Mi Tierra Tequila, Cointreau, puré de fresa y un 
toque de zumo de lima.

Todos los margaritas se sirven con borde de sal, hielo 
y en vaso de margarita. ¡Disfrútalo!

Cócteles Sin Alcohol

STRAWBERRY BASIL LEMONADE  		           15
Albahaca, fresas, puré de fresa, sweet and sour mix y 
Sprite.

MANGO BERRY COOLER			              15
Puré de mango y fresa, sweet and sour mix, zumo de piña, 
zumo de naranja y Sprite.

GINGER LEMONADE    			              15
Zumo natural de lima, zumo de limón y gengibre y un 
toque de naranja.

Zumos Naturales

VITAMIN C      				               13
Zumo de limón, manzana, zumo natural de naranja, zumo 
natural de piña y maracuyá.

COTTON PARADISE			                          13
Fresa, jengibre, zumo natural de piña, zumo natural de 
naranja y semillas de chía.

GREEN TEEN					                13
Espinacas, pepino, jengibre, manzana y zumo natural de 
piña.

FRUITY SMOOTHIE				               13
Fresa, zumo natural de piña y plátano.

MANGO SMOOTHIE				                13
Mango, zumo natural de naranja y piña.

Cotton Sangria

Típica bebida de España y Portugal que se sirve en jarra; 
debe su nombre al color parecido que tiene con la sangre; 
ha tenido varias recetas en sus más de 2.000 años y 
naturalmente Cotton tiene su propio enfoque y receta con 
un toque de Martini Fiero. Pruébela y díganos si la prefiere 
de vino, cava o champán.

Vino blanco, tinto o rosado                                                                                         55
Cava                                                                                                                  60
Frerejean Frères Champán Brut   	                       150
En copa (vino o cava)			               18
En copa (champán)      		                        23

Vodka 
                    

CHUPITO / COPA / COMBINADO

GREY GOOSE 			            8 / 12 / 18 
BELVEDERE				                 8 / 12 / 18
BELVEDERE HERITAGE		  10 / 12 / 18
CÎROC					                 8 / 12 / 18
BELUGA TRANSATLANTIC		              12 / 17 / 22    

Gin

CHUPITO / COPA / COMBINADO

GIN RAW 				                10 / 12 / 18
LE TRIBUTE					     10 / 12 / 18
BOMBAY SAPPHIRE		         	              10 / 12 / 18
TANQUERAY 10    			               10 / 14 / 18
MONKEY 47    			               12 / 16 / 21
BROCKMANS 				                10 / 14 / 18
HENDRICK’S				                 10 / 14 / 18
GIN MARE 				                   10 / 14 / 18

Ron

CHUPITO / COPA / COMBINADO

SANTISIMA TRINIDAD 			    8 / 12 / 17
BACARDI CARTA BLANCA		               8 / 12 / 17
BACARDI CARTA NEGRA		               8 / 12 / 17
ZACAPA 23				                12 / 15 / 21
ZACAPA XO				               15 / 20 /30
DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA          10 / 15 / 21
DON PAPA 10 AÑOS		                         15 / 20 / 30

Tequila y Mezcal

CHUPITO / COPA / COMBINADO

PATRON SILVER 			               12 / 14 / 18
PATRON REPOSADO       		              12 / 14 / 18
VOLCANO DE MI TIERRA CRISTALINO        12 / 14 / 18
VOLCANO DE MI TIERRA BLANCO                10 / 12 / 18
CASAMIGO BLANCO 			   10 / 12 / 18
CASAMIGO REPOSADO			   12 / 14 / 18
CLASE AZUL PLATA			               12 / 14 / 18
CLASE AZUL REPOSADO 		            15 / 20 / 30
MEZCAL CASAMIGO JOVEN		              10 / 14 / 18

Whiskey y Cognac  
 CHUPITO / COPA / COMBINADO

DEWAR’S WHITE LABEL		               10 / 12 / 17
DEWAR’S 8 CARIBBEAN SMOOTH                10 / 12 / 17
DEWAR’S 15 AÑOS  			               12 / 15 / 18
DEWAR’S 21 AÑOS 			               12 / 17 / 22
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL	              10 / 12 / 17
JOHNNIE WALKER GOLD LABEL 	               12 / 17 / 22
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL	           30 / 45 / 50
HIBIKI 17			     	             12 / 17 / 22
LAGAVULIN 16			               10 / 15 / 18
MAKER’S MARK  			                10 / 12 / 17
JAMESON				                 10 / 12 / 17
HENNESSY XO			              30 / 45 / 50
HENNESSY VSOP 			               14 / 18 / 21

Cerveza 
                                                         

HEINEKEN EN CAÑA	                                           5 / 8
AGUILA EN CAÑA				            5 / 8
HEINEKEN EN BOTELLA			    8 
HEINEKEN ZERO				                 8
AGUILA 1900					      8
AGUILA SIN FILTRAR   			                9
LA RUBIA					                 8
DESPERADOS				                8
SOL					      8

Agua y Refrescos

22 ARTESIAN WATER, SIN GAS O CON GAS  0.5 L
22 ARTESIAN WATER, SIN GAS O CON GAS  0.75 L	
COCA COLA, FANTA, SPRITE, NESTEA               
ZUMO DE MANZANA, ZUMO DE TOMATE                             
ZUMO DE NARANJA NATURAL                                         

Cafés y Tés

AMERICANO 					                 3
ESPRESSO					             2.80
DOUBLE ESPRESSO 			    	         3.50
CAPPUCCINO					            3.50 
CORTADO					                 3
CAFÉ CON LECHE 				              3.50
LATTE MACCHIATTO 			                  4
COTTON FRAPPÉ CHOCOLATE O CARAMEL         10
  
TE *					                                     4.50

Otras leches para cafés y tés
SOJA, ALMENDRA, COCO, AVENA

* POR FAVOR, CONSULTE CON SU CAMARERO NUESTRA 
SELECCIÓN DE TÉS.

5
10
5
5
8

Información sobre alérgenos a su disposición. Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, dígaselo al camarero. Todos los precios incluyen el 10% de IVA.


